WYMAGANIA EDUKACYINE Z PZREDMIOTU — TOWAROZNAWSTWO W KL - I ¢ ( po szkole podstawowej)

WYMAGANIA EDUKACYJNE Z TOWAROZNASTWA DLA KLASY -1

DOPUSZCZAJACY DOSTATECZNY DOBRY BARDZO DOBRY CELUJACY
UCZEN: UCZEN: UCZEN: UCZEN: UCZEN:
ZAKRES TOWAROZNAWSTWA

ASORTYMENT TOWAROWY ,0PAKOWANIE | OZNAKOWANIE TOWAROW, CHARAKTERYSTYKA TOWAROW

- zna podstawowa
terminologie z zakresu
towaroznawstwa:
(towaroznawstwo, normy,
normalizacja, jakos¢
towarow, odbior iloSciowy
i jakosciowy,

asortyment produkcyjny i
handlowy, wyrdb, produkt,
towar, artykut, towar,
wyrob gotowy,
systematyka, klasyfikacja
towardw, magazyn),

- zna klasyfikacje towardow

- wie czym zajmuje sie
towaroznawstwo,

- wie czym jest jakos¢,

- wymienia czynniki i cechy
majgce wptyw na jakos¢
towaru

- wie co tworzy branze
towarowa, grupe
towarowa,

- wymienia funkcje
opakowan,

- zna cechy dobrego
opakowania,

- dokonuje klasyfikacji

- omawia tworzenie
asortymentu handlowego,
- wyjasnia na czym polega
odbidr jakosciowy i
ilosciowy towaru,
wymienia czynniki
wptywajgce na wielkos¢ i
strukture asortymentu
handlowego,

- wyjasnia znaczenie
PKWiU,

- zna podziat na grupy
asortymentowe

- wymienia i omawia

- dokonuje klasyfikacji
asortymentu handlowego,
- uzasadnia potrzebe
prowadzenia kontroli
towarow réznymi
metodami,

wymienia i omawia
czynniki wptywajace na
wielkosc¢ i strukture
asortymentu handlowego,
- omawia powigzania
klasyfikacji stosowanych w
Polsce z klasyfikacjami
europejskimi i Swiatowymi,

- klasyfikuje podmioty
gospodarcze zgodnie z
Polska Klasyfikacja
Dziatalnosci,

- wyszukuje symbol
wyrobu , ustugi w Polskiej
Klasyfikacji Wyrobow i
Ustug,

- omawia systemy
klasyfikacyjne towarow
PKW iU,

- prezentuje sposéb
organizacji badania
organoleptycznego,




tworzacych asortyment
handlowy,

- definiuje termin
(opakowanie, towar
paczkowany),

- zna kryteria wg , ktorych
dokonuje my klasyfikacji
opakowan,

- definiuje termin
(normalizacja opakowan,
opakowania standardowe,
opakowania
niestandardowe),

- wie czym sg znaki na
opakowaniach,

- definiuje termin ( znak
towarowy ,, oznaczenia
informacyjne, sktad
wyrobu, kod kreskowy,
znaki jakosci),

- definiuje pojecia( ubytki
towarowe, ubytki
nadzwyczajne i naturalne

opakowan wg konkretnego
kryterium,

- zna korzysci wynikajace z
normalizacji opakowan,

- wie jaka funkcje petnia
znaki na opakowaniach,

- zna rodzaje oznakowan
opakowan jednostkowych
z godnie z polska normga,

- wie z czego sktada sie
oznakowanie opakowan
transportowych

- zna zasady umieszczania
znakdw na opakowaniach,
- wymienia funkcje znaku
towarowego,

- wie czym sg kody EAN 13,
- wyjasnia znaczenie znaku
bezpieczenstwa, oznaczen
reklamowych, oznaczen
ekologicznych, znaki
przydatnosci do recyklingu,
- zna oznaczenia towarow
spozywczych,

- wymienia zasady
prawidtowego
przechowywania i
magazynowania towardéw,
- zna rodzaje magazynow,
- wymienia znane mu

funkcje opakowan,

- omawia cechy dobrego
opakowania,

- dokonuje klasyfikacji
opakowan wg konkretnego
kryterium i omawia je,

- zna korzysci wynikajace z
normalizacji opakowan i
omawia je,

- omawia funkcje
informacyjna i
marketingowa,

- omawia rodzaje
oznakowan jednostkowych
( zasadnicze, informacyijne,
manipulacyjne,
niebezpieczenstwa,
reklamowe),

- potrafi wyjasni¢ w jaki
sposob i dlaczego nalezy
umieszczaé oznaczenia na
towarach,

- wymienia funkcje znaku
towarowego i omawia je,

- okresla strukture kodu
EAN 13 i wymienia korzysci
stosowania systemu EAN,
- wie co powinno znalez¢
sie na etykiecie,

- charakteryzuje rodzaje

- zna znaczenie PKW i U,
dokonuje klasyfikacji
towarow wedtug réznych
kryteridw
towaroznawczych

- omawia cechy dobrego
opakowania na
konkretnych przyktadach,
- dokonuje klasyfikacji
opakowan wg
konkretnego,

- kryterium i omawia je na
podstawie przyktadow,

- wie co decyduje o jakosci
opakowania,

- omawia rodzaje
oznakowan jednostkowych
( zasadnicze, informacyjne,
manipulacyjne,
niebezpieczenstwa podajgc
przyktad,

- wie co sktada sie na znaki
zasadnicze umieszczone na
opakowaniach
jednostkowych,

- potrafi podac przyktady
znakow zasadniczych jakie
umieszczane sg na
towarach dostepnych w
placéwkach handlowych,

- uzasadnia podajac
przyktady potrzebe
prowadzenia badan
instrumentalnych,

- potrafi sklasyfikowad
opakowania zgodnie z
przyjetymi kryteriami,

- dokonuje doboru
asortymentu handlowego,
- omawia zalety i wady
zréznicowanego
asortymentu handlowego,
- zna i omawia przyktad
klasyfikacji grup towardéw
wedtug PKW i U,

- opisuje wtasciwosci
materiatow
opakowaniowych,

- potrafi omowic réznice i
podobienstwa w
oznaczaniu opakowan
transportowych i
jednostkowych,

- wie co sktada sie na znaki
zasadnicze umieszczone na
opakowaniach
jednostkowych i omawia
je,

- opisuje jakie znaki
manipulacyjne powinny




szkodniki magazynowe,

magazynéw ,

- wyjasnia wptyw
szkodnikow
magazynowych na
przechowywanie towaréw,

- zna wykaz prefikséw
krajow stosujacych kody
EAN,

- wie co powinno znalez¢
sie na etykiecie podajac
przykfad,

- przedstawia sposoby
zapobiegania powstawania
ubytkow,

- wymienia procesy
fizyczne, chemiczne i
biologiczne ktére moga
przechodzi¢ w
przechowywanych
towarach,

- omawia sposoby radzenia
sobie ze szkodnikami w
procesie przechowywania
towarow,

by¢ umieszczone na
opakowaniu
jednostkowym,
transportowym na
konkretnym przyktadzie,
- potrafi wyjasni¢ w jakim
celu producenci
umieszczajg na
opakowaniach znaki
reklamowe i ekologiczne,
- odczytuje i potrafi
zinterpretowad i odczytad
ozhaczenia umieszczone na
opakowaniach , metkach
lub etykietach,

- zna wptyw czynnikow na
na jakos¢
przechowywanych
towarow,

- wyjasnia przyczyny zmian
jakie zachodzg w
przechowywanych
towarach,

- rozrézni¢ metody
fizyczne, chemiczne,
biologiczne, utrwalania
konserwowania towarow,




CHARAKTERYSTYKA GRUP TOWAROWYCH

ARTYKULY ZYWNOSCIOWE

- definiuje terminy

( zywnos¢, normy
zywieniowe, skfadniki
pokarmowe, GDA
weglowodany ,ttuszcze,
sktadniki mineralne,
barwniki),

- dokonuje charakterystyki
produktow zbozowych,

- definiuje terminy

( nabiat,mleko, przetwory
mleczne, miesa, wedliny,
wyroby garmazeryjne,
konserwy miesne, owoce
morza, naturalne srodki
stodzace, cukier, midd,
stodzik, wyroby
cukiernicze, koncentraty
spozywcze, napoj, sok,
nektar, napdj alkoholowy,
napoj bezalkoholowy,
wina, piwo, zywnos$é
specjalna funkcjonalna,
uzywki),

- zna klasyfikacje zywnosci
( przetworzong i
nieprzetworzong),

- dokonuje klasyfikacji
produktéw zbozowych,

- zna klasyfikacje mleka i
przetworéw mlecznych,
miesa, zboza i przetworéw
zbozowych, przetworow
miesnych, drobiu i
przetworéw, wedlin, ryb,
ttuszczy, owocow i warzyw
, Srodkéw stodzacych,
mioddéw, wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojow,

- zna wartosci odzywcze
OWOCOW , Warzyw,
produktow o specjalnych
wartosciach,
bezglutenowych,
produktéw BIO, grzybdw,
cukréw, miodow i
wyrobow cukierniczych,

- rozréznia zywnos$¢
nieprzetworzong i
przetworzong,

- zna i omawia budowe
ziarna,

- zna klasyfikacje mleka i
przetworéw mlecznych,
miesa, przetworow
miesnych i dokonuje ich
charakterystyki,

- dokonuje charakterystyki
ttuszczy roslinnych i
zwierzecych, owocow,
warzyw i grzybow, cukréw,
mioddéw i wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, win, uzywek,
drobiu, jaj, rybiich
przetworéw, grzybow
owocow i warzyw, cukru,
miodu, wyrobdéw
cukierniczych,
koncentratéw spozywczych
, uzywek i przypraw.

- rozréznia zywnos¢
syntetyczng, ekologiczng,
funkcjonalna,
modyfikowang,

- zna poradnictwo
dotyczace wykorzystania
produktow zbozowych i
wie w jakich warunkach
powinny by¢
przechowywane produkty
zbozowe,

- potrafi wymienic i
omowic réznice miedzy
produktami mlecznymi
wynikajgce z odmiennych
metod przetwarzania,

- wymienia i omawia
wiasciwosci :mies,
wedlin, ryb, ttuszczy,
OWOCOW i warzyw ,
sSrodkdéw stodzacych,
miodow, wyrobdéw
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojéw,

- potrafi rozpoznaé gatunki
sera na podstawie oceny
organoleptycznej,

- potrafi dokona¢ oceny
Swiezosci i wartosci
odzywczej jaj, ryb, miesa,
wedlin,

- wyjasnia jakie znaczenie
we wiasciwym odzywianiu
cztowieka majg produkty
zawierajgce weglowodany i
ttuszcze roslinne,

- potrafi omowic podziat
wyrobdéw garmazeryjnych
gotowych z miesa i
podrobow,

- potrafi przedstawic
zastosowanie przetworow
owocowych iwarzyw,

- potrafi omowic rdznice
pomiedzy sokiem,
nektarem, napojem
owocowym lub
warzywnym,

- przeprowadza ocene
organoleptyczna




koncentratow
spozywczych, drobiu, jaj,
ryb iich przetworow i
pozostatych produktéw,

- wyjasnia rdznice
pomiedzy wodg mineralng
a mineralizowang,

- dokonuje charakterystyki
towaroznawczej wyrobow
alkoholowych,

- dokonuje charakterystyki
towaroznawczej uzywek.

uzywek, jak ipozostatych
produktéw ( wyjasnia jak je
przechowywac).

wybranych warzyw,

- rozpoznaje rodzaje
mioddow,

- potrafi systematyzowac
produkty zbozowe pod
wzgledem wartosci
odzywczej,

Wskazuje réznice miedzy
koncentratami ( okresla
wymagania dotyczace ich
przechowywania),

- poréwnuje wiasciwosci
sensoryczne naparow
wybranych gatunkéw
herbat, kaw, kakao,

- szeroko omawia,
analizuje informacje
dotyczgce mleka i
przetworow mlecznych,
miesa, przetworow
miesnych, wedlin, ryb,
ttuszczy, owocow i warzyw
Srodkdéw stodzacych,
miodéw, wyrobow
cukierniczych,
koncentratow
spozywczych, przypraw
spozywczych, napojow,
uzywek na konkretnych
przyktadach wykorzystujac




do tego szczegdtowa
wiedze towaroznawczg,

- ocenia jakos¢ wyrobdw
tytoniowych dostepnych w
handlu,

- omawia szkodliwy wptyw
alkoholu na organizm
cztowieka,

wykonata: Iwona Jabtonska




